BAC PROFESSIONNEL LCQ
Laboratoire Controle Qualité

FORMATION

Lycée Ste Colette

Conditions d'admission - Provenir d'une :

-2nde pro ABIL ou 2ndefgénéra|e ettechnologique
- Satisfaire a I'examen du dossier

4h00

ENSEIGNEMENT
COMPLEMENTAIRE

SECONDE PRO

12h30 10h30
ENSEIGNEMENT GENERAL  ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL

> Francais - Education socio-culturelle > Contexte professionnel
> Histoire-géographie - Economie - Anglais > Processus de transformation Génie alimentaire - Microbiologie - Biochimie Enseignements a l'initiative de |'établissement

> EPS - Mathématiques - Informatique > Contréles en agriculture, environnement, bio-industries Education a la santé et au développement durable
> Physique-Chimie Biochimie / Physique et Chimie - Biochimie / Génie alimentaire / Microbiologie ~ Mise a niveau

Conditions d'admission :
-Apreés une classe de 3éme - Aprés une classe de 2nde

- Satisfaire a I'examen du dossier
3h30
STAGE COLLECTIF

Education a la santé, création d'une mini-entreprise.
Les risques professionnels, les gestes de premier
secours... Les énergies renouvelables, sensibilisation
aux économies d'énergie...

ENSEIGNEMENT A L'INITIATIVE
DE L'ETABLISSEMENT

Aide a la recherche de stage, a I'élaboration du dossier
de stage, a l'oral de rapport d'examen. Visites
d'entreprises, intervention de professionnels. Aide a
|'orientation, visites culturelles...

1% & TERMINALE PRO H

17h30 + 14h
ENSEIGNEMENT GENERAL ~ ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL

> Francais - Histoire-géographie > Contexte socioprofessionnel
> Education socio-culturelle > Organisation et fonctionnement du laboratoire
> Anglais > Place du controle et de I'analyse dans les différents
> EPS secteurs professionnels
> Physique - Chimie > Buts, objets et méthodes de I'analyse
> Mathématiques - Informatique > Travail en laboratoire : opérations d'analyse en fonction des
> Biologie - Ecologie instructions et des modes opératoires fournis, mise en ceuvre
des analyses, traitement des résultats
> Module d'adaptation professionnel

-~

Le bac pro Laboratoire Contrdle Qualité permet :

- de TRAVAILLER dans des laboratoires d'entreprises : - dans des structures publiques et privées en lien avec :

agroalimentaires pharmaceutiques  vétérinaires cosmétologiques I'environnement...
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- de POURSUIVRE des études supérieures :

BTS ANABIOTEC

- Acces a certains concours d'entrée
aux formations paramédicales

(infirmiére , préparateur en pharmacie...)

(Analyses biologiques
et bio-technologiques)

Débouchés & aspects économiques

Le contréle qualité, la sécurité alimentaire et
l'adaptation aux normes européennes et interna-
tionales, renforcent les besoins en personnels . . s .
qualifiés, dans les techniques de contrdles. Les Labora“'tm' technicien, cadre, chef de projet
opportunités se multiplient dans le secteur de ~ dans les:

l'agroalimentaire et des biotechnologies.

I
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Industries agroalimentaires

Un secteur en plein essor

Pour satisfaire la demande des laboratoires de
recherche et de développement, mais aussi des

Industries cosmétiques
Industries pharmaceutiques,
Laboratoires vétérinaires.

Laboratoires des eaux
industriels de l'agronomie, de l'alimentation, s CAMPUS
de la sélection, de lenvironnement, du ftt()ielfn.wro(rjmemen.t it DES METIERS
traitement des effluents et des secteurs voisins. anoratoires 0es services qualite ET DES
Les employeurs souhaitent recruter des jeunes des entreprises QUALIFICATIONS

formés aux techniques de contréle et de
recherche, et qui possédent un savoir-faire
opérationnel.

Laboratoires de controle
et de recherche (INRA, CNRS,
DASS, Répression des Fraudes)
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Lycée Ste Colette
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LES STAGES
20 Semaines / 3 ans

En Seconde > 4 semaines
En 1ére > 9 semaines
En terminale > 7 semaines

Ils ont lieu dans une entreprise dotée
d'un laboratoire : médical, agroalimen-
taire, de contréle environnemental, de
recherche, d'industrie pharmaceutique,

Contrdle continu

BAC PROFESSIONNEL LCO
Laboratoire Controle Qualité

L'EXAMEN : Les conditions d'obtention de I'examen

50% 50%

Epreuves ponctuelles terminales

Les notes obtenues au cours des deux années - Epreuves écrites sur les matiéres générales
de formation lors des CCF : Contrdles

- Soutenance orale du dossier

cosmétique, vétérinaire...

PROJETS & LIENS ENTREPRISES

Création d'un laboratoire
environnemental en lien
avec le Conservatoire des
Espaces Naturels de Picardie

Nombreuses visites d'entreprises et
interventions de professionnels

—¢

Certificatifs en cours de Formation.

de situation de vécu professionnel

Epreuves de rattrapage (sous conditions)

De nombreux projets viennent

enrichir la formation de nos apprenants
sur I'ensemble de leur cursus.

Quelques exemples :

Q Tereos

Projets « Smartphone »

En lien avec le campus des métiers
et des qualifications : produire un
appareillage analytique utilisant
un smartphone pour quantifier
des algues en industrie.

Marine Caron,

Technicienne en Laboratoire de Production Industrielle, ancienne éléve :

«Souhaitant m'orienter vers les métiers du laboratoire depuis ma 3éme, cest
logiquement que j'ai intégré le Bac pro LCQ. Tout au long de ce cursus, j'ai pu apprendre
les notions et les connaissances que doit posséder un laborantin dans des domaines trés
variés : la chimie, la microbiologie... Ensuite j'ai continué mon parcours au sein du Lycée
Ste Colette en BTS Anabiotec. Ce fut deux années ou jai pu approfondir les
connaissances du bac pro et apprendre de nouvelles techniques ainsi que de nouvelles
matiéres telles que la biologie cellulaire. J'ai finalisé mon parcours par une licence pro
commercialisation des aliments santé. Je suis actuellement technicienne en Laboratoire
de production industrielle et j'utilise au quotidien les connaissances acquises durant
mon parcours de formation. Etudier au lycée Ste Colette de Corbie a été pour moi un
grand plaisir, avec une équipe d'enseignants présents pour chaque éléve. Cela ma
permis d'obtenir mes diplomes et d‘avoir un métier qui me plait aujourd'hui '»

au changement climatique

Nouveau Module d’Adaptation
Professionnelle «Biotechnologies
et produits Innovants»

e FEtude de technologie innovante
et en pleine expansion, permettant
la production de produits biosourcés
a partir d'une culture algale et végétale;
® Production de molécules pour la chimie
et la production de matériaux
biodégradables;
® Production de biocarburants;
e Visites de sites de production
et de recherche.
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"~ CAMPUS
DES METIERS
ET DES
QUALIFICATIONS
Bioraffinerie végétale
et chimie durable

Hauts-de-France

Rejoignez-nous sur : 0
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